


Antipasto Duna

Mare magnum
Insalata di mare, salmone marinato, alici marinate,
cozze, vongole, bianchetti, polipetto affogato,

polpa di granchio e zeppoline alle alghe.

Zeppolelle della chef

Insalata di mare

Tagliata all'italiana

Impepata di cozze

Souté di vongole

Antipasto vegetariano

Antipasto mare e monti

Fritto misto

Antipasti

€15,00

€15,00

€250

€10,00

€38,00

€6,00

€10,00

€6,00

€12,00

€3,00




Pasta fresca ai funghi porcini

Penne all'Arrabbiata

Gnocchi alla Sorrento

Pasta fresca al cinghiale

Spaghetti alla Carbonara

Fusilli alla Siciliana

Fusilli alla crema di zucchine

Pasta fresca al tartufo nero

Fusilli alla crema di melanzane

Fagottino al forno

Risotto al radicchio

Risotto ai carciofi con tartufo

Pasta fresca ai funghi chiodini

€10,00

€6,00

€7,00

€10,00

€7,00

€7,00

€8,00

€12,00

€38,00

€7,00

€ 9,00 cad.

€1 2,00 cad.

€38,00

Pasta fresca: gnocchi, paccheri,
pappardelle, tagliatelle, scialatelli.

Primi di terra




Linguine all'astice

(minimo due porzioni)

Linguine al cartoccio

Linguine allo scoglio

Spaghetti con vongole

Pasta fresca ai frutti di mare

Risotto al nero di seppia

(minimo due porzioni)

Linguine agli scampi

Paccheri al carpaccio di spada

Tortellini al salmone

€ 18,00 cad.

€15,00

€12,00

€9,00

€10,00

€ 9,00 cad.

€9,00

€ 14,00

€13,00

Pasta fresca: gnocchi, paccheri,
pappardelle, tagliatelle, scialatelli.

Primi di mare




Pasta fresca,
fagioli e cozze €8,00

Pasta fresca,

vongole e funghi porcini €13,00
Paccheri,

carciofi, spada, calamari €12,00
Spaghetti,

vongole e zucchine €11,00

Pasta fresca gamberi,
rucola e parmigiano €10,00

Pasta fresca: gnocchi, paccheri,
pappardelle, tagliatelle, scialatelli.

Primi di terra e mare




Bistecche ai ferri

Filetto al pepe verde

Coniglio alla cacciatora

Tris di carne

(Costoletta di maiale, salsiccia, petto di pollo)

Entrecotto argentino
(con pepe verde o tartufo)

Entrecotto scozzese

(con pepe verde o tartufo)

Agnello alla griglia

Scaloppine al limone

Scaloppine ai funghi

Cinghiale Salmi

Secondi di terra

€9,00

€ 4,00 retto

€20,00al kg.

€10,00

€ 4,00 retto

€ 3,50 retto

€10,00

€7,00

€7,00

€10,00




Gamberoni al cognac™ €10,00

Grigliata mista di mare™® €15,00
Frittura gamberi e calamari® €10,00
Seppia alla griglia® €8,00
Spada alla griglia® €8,00
Spada alla livornese* €10,00
Zuppa di cozze con polipetti e crostini €8,00
Zuppa di pesce € 20,00 cad.
(su ordinazione)

Bianchetti al gratin in souté di mare €10,00
Pescato fresco (prezzo alla giorata)
Pesce nobile € 4,00 retto

Orata, spigola e sarago Fresco Tirreno

Crostacei € 9,00 retto

Astice e aragosta

*surgelato

Secondi di mare




Lardo di Colonnato alle erbe €5,00

Insalata verde €2,50
Rucola €250
Insalata mista €3,00
Insalatone €5,00

Insalata mista, mais, peperoni, sedano, olive, pomodori

Grigliata di verdure €5,00
Patatine fritte €2,50
Tagliata di formaggi €38,00
Cuori di carciofo €3,00
Funghi chiodini €4,00
Salame di cinghiale €7,00

Contorni




Bruschette®

alla crema di tartufo €8,00
Bruschette®
alla crema di funghi porcini €5,00
Bruschette®
alla crema di carciofi tartufata €5,00
Bruschette®
al pomodoro €2,50
Bruschette®
con pomodoro e mozzarella €3,00
Bruschette®
alla crema di salmone € 4,00
Bruschette®
alla crema di melanzane €3,00
Bruschette®
al lardo di colonnato € 8,00
Bruschette®
al carpaccio di spada €5,00
Bruschette®
ai funghi chiodini €4,00

® la portata comprende 3pz.

Bruschetteria




Panna cotta

Crema catalana

Castagne allo sciroppo

Tiramisu

Kinder Delice

Dessert

€2,50

€3,00

€3,00

€250

€3,00




Tagliata di frutta

Tagliata di frutta esotica

Frutta fresca

Frutta secca

Macedonia

Frutta

€4,00

€5,00

€2,50

€2,50

€250




Acqua naturale

Acqua minerale

Coca cola 1,51t

Fanta 1,5t

Birra 66 cl.

Amaro

Grappa

Caffe

Limoncello

Passito

Bevande

€1,00

€1,00

€3,00

€3,00

€2,50

€2,00

€2,00

€0,80

€2,50

€3,00




Coda di volpe

Campania, IGT, 2007, Terredora, 13% vol.

Greco di tufo

Terra degli angeli, DOCG, 2007, Terredora, 13% vol.
Fiano di Avellino

Torre di Dora, DOCG, 2007, Terredora

Principessa Gavia

Toscana, DOCG, 2007, Gaui, 12% vol.
Falanghina

Sant'Agata de'Goti, DOC, 2007, Mustilli, 13% vol.

Falangina del beneventano

IGT, 2007, lovine, 11% vol.

Lacryma Christi del Vesuvio
DOC, 2007, lovine, , 12,5% vol.
Joseph Terrier

Champagne Francia, couvee royale, Brut, Banfi

Passito

Zibibbo, Sicilia, IGT, Duca di Castel Monte

Vini bianchi

€12,00

€13,00

€18,00

€15,00

€14,00

€6,00

€8,00

€60,00

€18,00




Montepulciano d'Abruzzo
DOC, 2005, Villa Medoro,13,5% vol.

Primitivo di Manduria

Puglia, DOC, 2006, Villa Santera,14,5% vol.

Nero d'Avola

Sicilia, IGT, 2007, Cusumano, 14% vol.

Chianti

Toscana, DOCG, 2006, Banfi, 12,5% vol.

Gragnano

penisola sorrentina, DOC, 2007, lovine, 12,5% vol.

Aglianico beneventano

IGT, 2007, lovine, 12% vol.

Rosso pompeiano

IGT, 2007, lovine, 12% vol.

Barolo

DOCG, 2001, Terre del Barolo, 14% vol.
Amarone della Valpolicella
DOC, 2004, “classico”, Zenato, 16% vol.
Brunello di Montalcino
DOCG, 1999, Tenute Silvio Nardi, 13,5% vol.
Rosae Novae

Irpinia, DOC, 2006, Terredora, 13% vol.

vino rosé

vino frizzante, Antonimi Ceresa, 11% vol.

Vini rossi e rosé

€12,00

€ 15,00

€10,00

€14,00

€10,00

€6,00

€6,00

€30,00

€50,00

€ 55,00

€13,00

€7,00







